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Зал «ПРИБРЕЖНЫЙ»

Полностью панорамный зал со своим выходом к пляжу 
и собственной террасой

Вместимость:до 22 гостей

Депозитная система закрытия:
Понедельник-четверг:150000 руб
Пятница-воскресенье:200000 руб

В депозит входит:
Банкетное меню 8100 руб /чел

Приветственное меню от 260 руб /чел
Алкоголь и безалкогольные напитки по Аля-Карт

Сервисный сбор 10% от итоговой стоимости

 



Фото с проведенных мероприятий
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Зал «ВИННЫЙ»
Зал с панорамными окнами,отдельным входом и 

видом на Финский залив

Вместимость:до 40 гостей

Депозитная система закрытия:
Понедельник-четверг:300000 руб
Пятница-воскресенье:400000 руб

В депозит входит:
Банкетное меню 8100 руб /чел

Приветственное меню от 260 руб /чел
Алкоголь и безалкогольные напитки по специальной цене

Сервисный сбор 10% от итоговой стоимости

 



Фото с проведенных мероприятий
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ПРИВЕТСТВЕННАЯ ЧАСТЬ

риет из скумбрии 
190 ₽

форель со сливочным муссом
260 ₽

креветка –авокадо
260 ₽

краб  со сливочным муссом
480 ₽

паштет  из куриной печени
220 ₽

риет из копченой форели
260 ₽

    

мини-профитроли

*минимальный заказ каждой позиции 

от 5 штук



ПРИВЕТСТВЕННАЯ ЧАСТЬ

канапе с красной икрой
280 ₽

канапе  с черной икрой
790 ₽

канапе брезаола/артишок
240 ₽

канапе хамон/дыня
240 ₽

    

КАНАПЕ

*минимальный заказ каждой позиции 

от 5 штук



ПРИВЕТСТВЕННАЯ ЧАСТЬ

ФРУКТЫ  100 ГР.
700₽

ЯГОДЫ  100 ГР.
900₽



ПРИВЕТСТВЕННАЯ ЧАСТЬ

Креветка в соусе свит чили 30 гр.
260 ₽

Микс испанских оливок 20 гр.
250 ₽

Сицилийские вяленые томаты 20 гр.
280 ₽

Маринованные артишоки 30 гр.
400 ₽

 

             
 *минимальный заказ каждой позиции от 5 штук

    

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ



СЕВЕРНОЕ  МЕНЮ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ
северные деликатесы из дикого мяса  

30g

сыры из козьего и овечьего молока  

30g

слабосоленая форель  

30g

соленые грузди в сметане  

30g

свежие овощи и зелень 

100g

мини смореброд c атлантической сельдью  

40g

мини смореброд с олениной и соленым желтком   

40g

салат с цыпленком на гриле с ферментированным желтком

120g

Стейк салат с олениной  

100g

Овощной салат с муссом из козьего сыра

100g

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА НА ВЫБОР
мини блинчики с лососем 

60g

запеченный гребешок с муссом из пармезана

60g

киш с курицей и грибами

150g

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР
стейк из палтуса с соленой карамелью и овощами гриль 

120g/150g

мурманский лосось со шпинатом 

120g/60g

ямальский олень в соусе демигляс с жженым картофелем 

150g/110g

филе цыпленка в сливочном демигляс

с картофельно-трюфельным пюре 

150g/150g

говяжьи щечки с картофельным пюре и соусом порто 

160g/150g

ХЛЕБ 

100g

8100₽/ПЕРСОНА



ЕВРОПЕЙСКОЕ   МЕНЮ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ
мясные деликатесы  

40g

фермерские сыры

30g

рыбное ассорти  

30g

опята маринованные 

30g

домашние соленья

110g

свежие овощи и зелень 

100g

мини брускетта с риетом из копченого лосося 

50g

мини брускетта с паштетом и карамелизированным луком

50g

цезарь с куриным филе

120g

стейк  салат с олениной

100g

салат креветка-манго

100g

ХЛЕБ 

100g

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА НА ВЫБОР
мини блинчики с лососем

60g

запеченный гребешок с муссом из пармезана

60g

киш с курицей и грибами

150g

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР
треска в сливочном соусе шампань

170g

утиная ножка конфи

230g

стейк стриплойн

170g

фермерский цыпленок корнишон

320g

ГАРНИР
овощи гриль/картофель бэби отварной

60g/100g

8100₽/ПЕРСОНА
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